
Foie Gras de Canard

Mi-cuit ,  Poire pochée au vin chaud, gel  Sauternes

Mignardises

Saint Jacques

Juste snackées,  topinambour,  œufs de saumon,

fumet des barbi l lons

Filet de bœuf

Pomme Purée aux Truffes noires,

Jeunes pousses de salade fr isée,  sauce Périgueux

Parfait Glacé au Grand Marnier 

Recette de la famil le  Darroze

Menu du 31 Décembre 2024
& 

Jour de l’an 2025
Coupe de Champagne

& Menu en 4 étapes | 115 euros

Pour réserver,  cliquez ici  ou appelez-nous au

05 56 63 00 48.

Coupe de Champagne & grignotage 

(ou autre apérit i f  de votre choix)

https://www.darroze.com/#elementor-action%3Aaction%3Dpopup%3Aopen%26settings%3DeyJpZCI6IjEwNTkiLCJ0b2dnbGUiOmZhbHNlfQ%3D%3D
https://www.darroze.com/#elementor-action%3Aaction%3Dpopup%3Aopen%26settings%3DeyJpZCI6IjEwNTkiLCJ0b2dnbGUiOmZhbHNlfQ%3D%3D

